Composition de nos saucisses
Fabrication maison

pour vos grillades

Sur une base de :

Saucisse blanche > Farce fine de porc et veau Légerement parfumée aux épices traditionnelles
Saucisse paysanne » Porc Marquants porc, assaisonnement ail, oignons, fines herbes et persil
Saucisse Florival > Blanche et paysanne déja pochée Assaisonnement ail, oignons, fines herbes et persil
Saucisse indienne » Porc Epice curry
Saucisse chorizo » Porc Epice dominante paprika, [égérement relevée
Saucisse buhloise » Viennoise Avec gruyere et enrobée de lard fumé
Saucisse gourmande > Farce fine de porc et veau Epinards, jambon et gruyere
Saucisse volaille mexicaine > Volaille Epice paprika et |égerement relevée
Saucisse flam > Porc Lardons, gruyere et oignons frits
Saucisse volaille fagon pizza » Farce fine de volaille Marquants de volaille, mozzarella, herbes et tomates séchées
Saucisse de veau aux herbes > Veau Finement épicée aux herbes et légerement relevée
Merguez » Boeuf et agneau Relevée
Diablotin > Porc et veau (base de viennoise) Marquants porc et veau et [égerement relevée et fumée
Chipolata > Porc Assaisonnement traditionnel
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