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L'AGNEAU FRANGAIS /I\\\

DE TRADITION BOUCHERE  LABELROUGE \

Bien matuns, tendne et prét i cuine! ﬁ%{“\
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E&d Gigot d'agneau entier : \/‘(‘.////,\“

& Gigot raccourci

Epaule d'agnea

Carré d'agneau

Carré d'agneau sans o

EEA Cotes d'agneau

Gigot d'agneau de lait
ACCOMPAGNEMENTS e kilo

Printaniére de [égumes

Spaetzlé maison

Gratin dauphinois

Pour accompagner nos viandes de tradition bouchére, nous vous proposons
toute une gamme de sauces maison !

VIANDES A FUNDUE ET PIERRADE la portion BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR
Chinoise Pierrade Bourguignonne
prévu 250 gr/ pers. prévu 250 gr/ pers. Vente au kilo, selon vos désirs .H-[RA[D”THQN IDE[PUHS 1971
Boalifmnanammmng 1100€ | Mélange.............. 10,50€ BOEUF csuswscssssssssonissss 4450€ L '}tm I
5 sortes de viande Veallmmmmnmans 46€ aMe 4 .
goeu:,veau """ |” """" 11 (1)'5002 (boeuf, veau, magret, Parisienne ................... 2250€ l/m& L eﬁu
ceuf, veau, volaille ...10,50€ | poulet et porc) (moitié dinde et poulet)

PIERRADE COMPLETE ET KIT FONDUE . c0r %

e zhaper) HORAIRES D'OUVERTURE :
Pierrade, 5 sortes : boeuf, veau, magret, poulet et porc. 250 gr/ pers. .......occeeemssseeeenns 17,50€ LUNDI 14 AVRIL : 8H30-12H30

riz cantonnais, sauces nature, fines herbes, curry et andalouse >

MARDI 15 - MERCREDI 16 AVRIL :

Viande fondue, 3 sortes : boeuf, veau et volaille. 250 gr/ pers. 1950€ 8H30-12H30/ 15H-18H30

bouillon, riz cantonnais, sauces nature, fines herbes, curry et andalouse JEUD' 17 AVR'L - 8H-12H30 / 15H-19H
Le bouillon, prévoir 300 gr/ pers. 1280€/kg VENDREDI 18 AVRIL : 10H-13H
Les sauces : nature, fines herbes, curry etandalouse PréVOIr 150 gr/ PETS. ......ccuueueeeessesncessssanens 16,80 €/kg SAMEDI 19 AVRIL : 8H-15H en continu

Le riz cantonnais, prévoir 200 a 250 gr/ pers. 18,80 €/kg

S y _ 2 rue de la Gare 68530 BUHL - 03 89 76 91 95 - petertraiteur@orange fr
Dans un soucis de préparation de vos commandes, les demandes personnalisées ne seront pas mise sur plateau. 26 Quai de la cloche - marché du canal couvert 68200 MULHOUSE

Conception :@www.loboite-decom.fr ne pas jeter sur la voie publque



Wise en boucle Nors douceuns
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Miche surprise 30 PIECES ............ §j$§ Foie gras de canard maison ... 180€/kg
Kougelhopiggaysanb24toasfz """ h ! Saumon Ecosse fumé «maiSon» ... 82€/kg
(jambon cru, fromage blanc aux fines herbes LABEL ROUGE
Les escargots Masion ... 12,80€ la douzaine

MINI PATE EN CROOTE TRADITONNEL
6 piéces...10.80€ - 12 piéces...21,60€

MINI PATE EN CRODTE AUX 4 VIANDES EN CRUGTE I

VIANDES CUISINEES i prir

ET FOIE GRAS DE CANARD Feuilleté d Iarggg’g ‘t , CZ ! Médaillc|>|n de filet mignon de porc
" ) " ! .UI ete gsaumon ....................... X aux giro es 17,50 €
Slaas lepkes.26a0E Jhennece Ggunes en W 2 4 Quasi de veau aux morilles ... 22,50 €
Filet de boeuf Wellington ............ 2350€ P,a’ (,W "—4’ laportion Supréme de pintade au foie gras de

MINI MAURICETTES GOURMANDES EREE] Filet mignon de veau ... 19,50€ canard sauce morilles ... 21,50 €
12pidces...  30,00€ Filet mignon de porc ... 15,50€ Coquille Saint JACAUES ..rerrmens 12,50 € Souris d’agneau confite et son jus

By rmodines Kassler en crofte .....vwvvsns 850€ PaVE de SANGIE .o 16,80 € au thym jardiniére de légumes printanier

Coleslaw poulet, 3094 Jahm’bon en c!'oute ..... .. 980€ sur son fondant de poireaux, risotto aux herbes frais, gratin Dauphinois .....ee.eeeeeessssssersereens 24,50 €

Jambon cru et fines herbes, Paté chaud vigneron . 850€ Blanquette de cabillaud ....eevuresnn 1 6,80 €

Saumon fumé créme a l'aneth et raifort, EREH Tourte vigneronne ... 750€ et ses petits légumes, risotto aux herbes

Mousse de canard aux édlats de magret fumé. Tourte aux champignons ............. 7,00€ Scampi grillés ... 22,80€ ACCOMPAGNEMENTS (horsagneau):

Risotto et sauce safranée, wok de légumes Jaff_ilnle[e de_ légumes printaniers frais,

LE PLATEAU APERO SYMPA  32,00€ o spdetzlé maison
Pété en croute tradition 4pieces  Le paté en crolte aux 4 viandes et foie gras....... 12,50 €

Sablé au saumon fumé 4 pieces

Sablé de volaille 4 pidces 3™ prix du meilleur paté en crotite d’Alsace

Cuillére de scampis a I'aneth 4 pieces

a la Foire Européenne de Strasbourg

S\ MENUS DE PAQUES
,;% wevral nepat de fite S e ~’4

CARPES FRITES -~ MENU 36.50 ... L idée sniginale & coivale

BLANQUETTE DE CABILLAUD ET SES PETITS

. : salade verte et mayonnaise LEGUMES, RISOTTO AUX HERBES FRATCHES R LE RIZ COLONIAL 3950 €
@ M (” FOIEGRASDECANARDMAISON, CHUTNEY oz ™ :

DE FIGUES, GELEE AU PORTO COMPOSE DE VOLAILLE, PORC, LOTTE, ST JACQUES,

Cuillére de foie gras chutney defigues 4 pigces

. ElSALADEREEINESEOHRIES ENCORNETS, SCAMPI, CREVETTE SAUVAGE,
* MOULES, ACCOMPAGNES D'UNE SAUCE AU CURRY,
Vendredi 18 AVRIL 18,90 €/ portion SOURIS D'AGNEAU CONFITE ET SON JUS AU THYM, BEIGNETS DE POMMES, DE BANANES ET D’ANANAS
b Y GRATIN DAUPHINOIS ET PRINTANIERE DE LEGUMES
de 1 1 h30 a 1 3 h QUASI DE VEASL;\UX MORILLES, SPAETZLE MAISON ol
. 21 g Afin de préserver toutes les saveurs et proposer une présentation
(Sur réservatlon) Ape”hf OHe rf PRINTANIERE DE LEGUMES soignée, la cuisson du riz colonial se termine a la maison,

une fiche explicative vous sera fournie



